
1 ägg

1 dl socker

3 dl vetemjöl

1 ½ tsk bakpulver

¾ dl mjölk

Smör att steka i

Strösocker att vända skrabbeluckerna i 
när de är klara

Ägg

Socker

Mjöl Mjölk

BakpulverSkrabbelucker 12 st

1. Knäck ägget i en bunke och häll i 1 deciliter socker.

2. Vispa för hand en liten stund.

3. Häll i 3 deciliter vetemjöl, 1 ½ teskedar bakpulver och ¾ deciliter mjölk.

4. Blanda till en jämn smet utan klumpar. Smeten blir ganska tjock.

5. Låt smeten vila 15 minuter.

6. Nu ska skrabbeluckerna stekas, ta gärna hjälp av en vuxen när du använder spisen.

7. Smält smör i en stekpanna och stek klickar av smeten på medelvärme.
Stek 2-3 minuter på varje sida.

8. Vänd skrabbeluckerna i strösocker medan de är varma.
Om man vill kan man blanda lite kanel eller kardemumma i sockret.
Man kan också äta dem med grädde och sylt. 
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