Skrabbelucker 12 st

1agg
1 dl socker

3 dl vetemjal

1Y tsk bakpulver
¥4 dl mjolk

SmOr att steka i

StrOsocker att vanda skrabbeluckerna i

nar de ar klara Socker

1. Knack agget i en bunke och hall i 1 deciliter socker.

2. Vispa fOr hand en liten stund.

3. Hall i 3 deciliter vetemj0l, 1 2 teskedar bakpulver och % deciliter mjolk.
4. Blanda till en jamn smet utan klumpar. Smeten blir ganska tjock.

5. Lat smeten vila 15 minuter.

6. Nu ska skrabbeluckerna stekas, ta garna hjalp av en vuxen nar du anvander spisen.

7. Smalt smor i en stekpanna och stek klickar av smeten pa medelvarme.
Stek 2-3 minuter pa varje sida.

8. Vand skrabbeluckerna i strosocker medan de ar varma.
Om man vill kan man blanda lite kanel eller kardemumma i sockret.
Man kan ocksa ata dem med gradde och sylt.




